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RESUMEN

En el Centro de Investigaciones Agrarias de Mabegondo bajo la financiacion del pro-
yecto XM-05-98 se realiza la seleccion de lineas de pimientos del Couto, pimiento de
consumo en verde inmaduro con caracteristicas similares al pimiento de Padrén pero
con dos claras diferencias sobre este: en las condiciones actuales de cultivo no suele pre-
sentar picor y el pedinculo del fruto es recto de menor longitud que éste haciendo cre-
cer al fruto erecto. Los objetivos del proyecto son:

— Caracterizacién morfolégica del pimiento del Couto. :

— Seleccién de lineas a partir de poblaciones recolectadas en las zonas de produc-
cion.

— Inscripcién de variedad en el Registro de Semillas y Plantas de Vivero.

En el afio 2000 se parte de 4 lineas ya seleccionadas anteriormente provenientes de
una autofecundacion en el afio 1999, denominadas 5B, 10A, 12B y 18B.

Con las cuatro lineas mencionadas anteriormente se continda el proceso de seleccion,
para la cual se toman datos de produccion tanto total como precoz, y se realizan dos
mediciones sobre los frutos durante el cultivo, una en estado de frutos comerciales y otra
en estado de frutos maduros (virados a color rojo). Al mismo tiempo se realizan encues-
tas entre consumidores representados por personal del Centro con el fin de conocer si
existen preferencias entre las lineas de este tipo de pimiento.

Por las caracteristicas similares de este tipo de pimiento con referencia al de
Padron, se han cultivado estos tltimos en las mismas condiciones de cultivo, pudien-
do constatar una menor precocidad de estos tltimos aunque su rendimiento final fue
mayor.

Las lineas ensayadas de pimiento del Couto presentan gran homogeneidad en cuanto
a produccién en kg/m? y en frutos/planta. Por otro lado en los datos de caracterizacion
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de frutos se observan diferencias significativas s6lo en longitud, y homogeneidad de las
lineas en caracteristicas como ancho, peso, longitud del pedicelo, espesor de la carne y
longitud de la placenta del fruto.

El andlisis de los datos recolectados nos inclina a la seleccién de las lineas 5B y 18B
que bajo nuestro criterio las podemos encuadrar dentro de dos tipologias de pimiento del
Couto:

— Pimientos cortos y forma triangular: Linea 5B.
— Pimientos largos y forma elongada: Linea 18B.

INTRODUCCION

El pimiento del Couto (Capsicum annuum L.) es un ecotipo local cultivado en la
comarca de Ferrol (A Corufia), originario de la parroquia de San Martifio do Couto
(Nar6n), de la que toma el nombre. Hoy en dfa es cultivado y comercializado por los
socios de la Cooprerativa do Val en Narén, siendo junto con el tomate y la judia el prin-
cipal cultivo estival de los socios de dicha Cooperativa.

La superficie actual de cultivo se cifra en 13.692 m?2, la mayoria bajo pldstico, con una
produccién anual de 46.878 kg.

Para el cultivo en invernadero los semilleros se realizan en enero, transplantdndose
con cepellén a terreno definitivo cuando la planta tiene 6 hojas verdaderas, generalmen-
te a principios de marzo. La época normal de cultivo cubre desde principios de marzo a
finales de septiembre. El marco de plantacion empleado suele ser 0,9 m x 0,6 m (2 plan-
tas/m?), aprovechando asf el pldstico de acolchado de la segunda cosecha de lechuga.
Las filas de cultivo se suelen entutorar mediante hilos de rafia colocados en los laterales
a distintas alturas sujetando asf a la fila.

La comercializacién del pimiento se realiza, en su mayorfa, a través de la Cooperativa
en bolsas de 400 g que suelen llevar de 80 a 90 pimientos. F

El fruto‘del pimiento del Couto tiene gran similitud con el pimiento de Padrén; exis-

tiendo dos caracteristicas principales que lo diferencian de este: ‘g

A

— Pediinculo recto, de menor tamafio que el fruto, que hace crecer el fruto erecto.

— Bajo contenido o ausencia de capsicina, por lo que en las condiciones actuales de

cultivo no suele presentar picor.

Al ser un ecotipo local es practica habitual entre los horticultores el obtener su pro-
pia semilla selecciondndola bajo criterios personales, lo que acarrea una heterogeneidad
en el cultivo.

Desde 1998 bajo la financiacién del proyecto XM-05-98 se trabaja en el Centro de
Investigaciones Agrarias de Mabegondo (A Coruiia) en la seleccion de lineas de este tipo
de pimientos del Couto con los siguientes objetivos:

Seleccién de lineas a partir de poblaciones en los lugares de recogida, utilizando
para ello un proceso de seleccion masal baséndose en pardmetros de precocidad,

produccién y caracteristicas morfologic
Caracterizacion del pimiento del Couto. 5
Inscripcion de variedades en el Registro de Variedades Comerciales.

| fruto.

|
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MATERIALES Y METODOS

Con la semilla procedente de la 1* autofecundacion de las lineas seleccionadas el afio
1999 (5B, 10A, 12B y 18B) se contimféel proceso de seleccion.

Las semillas de las lineas anteriornigfite sefialadas se sembraron en semillero el 20-
01-00 utilizando para ello bandejas pldsticas de 40 alvéolos con un sustrato comercial a
base de turba, mezclado con arena en una proporcién de 3/1. Se incorpor6 ademds a
dicho sustrato un abono de liberacién lenta (20-10-20) con duracién de 2-3 meses y a
razén de 2,5 kg abono/1000 L sustrato. Las plantas permanecen en invernadero de cris-
tal 78 dfas.

La preparacién del terreno para la plantacién consistié en un pase de arado, incorpo-
racién de 5.000 kg/ha de estiércol de vacuno y un pase de fresa para dejar el terreno lis-
to para la plantacion. .

El ensayo se realizé mediante un disefio en bloques completos al azar con tres repe-
ticiones, el bloque tenfa unas dimensiones de 15,36 m?2 (3,2 m x 4,8 m), en cada bloque
se dispusieron las cuatro lineas seleccionadas en cuatro filas con doce plantas por fila,
el marco de plantacién utilizado fue de 0,4 m entre plantas y 0,8 m entre filas, quedan-
do una densidad de plantacién aproximada de 3 plantas/m?2. Los bloques se separaron

entre si 1 m. El suelo de cultivo se acolché mediante pldstico negro de 400 galgas, las.

plamtas se entutoraron mediante la colocacién de dos hilos de rafia en los laterales de
cada fila_sgjetando a éstas. El riego de la plantacion se realiz6 mediante una linea de
goteros por-cada fila de plantas separada de €sta unos 20 cm, los goteros tenfan un cau-
dal de 4 1/h. La plantacion se realiz6 el 18/04/00. Para posibles comparaciones se plan-
taron ademds cuatro filas de 12 plantas/fila de pimientos de Padrén, recibiendo éstos los
mismos tratamientos durante su cultivo que los pimientos del Couto.

Los abonados realizados durante la plantacion as{ como los tratamientos fitosanita-
rios se muestran en los cuadros 1y 2.

La entrada en produccién del cultivo se inici6 el 16/06/00 a partir de esta fecha los
controles sobre las lineas se efectuaron periédicamente tomando datos sobre:

— Produccién: A partir del inicio de la produccion se recolectaron tres veces a la
semana los pimientos de cada linea contdndolos y pesdndolos. Se estima la pro-
duccién precoz como la incluida dentro de las cuatro primeras semanas del perfodo

productivo.
Cuadro 1
FERTIRRIGACION
ABONO DOSIS

1 MES 2 MES 3 MES 4 MES
Fosfato monoaménico 1 gr/m2
({4 0 R—— dos veces semana e e B
Nitrato célcico 1 gr/m2
(15,5-0-0+21 Ca0)..... | === dos veces semana Idem Idem
Nitrato potdsico 3 g/m2
(13-0-44) sssvmessmions | mmmmmmmemeas dos veces semana Idem Idem
Nitrato magnésico 1,25 g/m2
(11-0-0+9,5 MgO)...... | = ======------ dos veces semana Idem Idem
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Cuadro 2 : ‘“ i
TRATAMIENTOS FITOSANITARIOS

DOSIS Y CONCENTRA-
FECHA MATERIA ACTIVA CIONES UTILIZADAS CONTROL
18/04/00 Oxamilo 24% 7 1/ha Nemadtodos, insectos del
suelo y parte aérea y dcaros
19/04/00 Metaldheido 5% 5 kg/ha Babosas y caracoles
02/05/00 Imidacloprid 20% 50 cc/hl Pulgones
05/06/00 Imidacloprid 20% 50 cc/hl Pulgones

— Caracterizacién de los frutos: Se realizaron dos caracterizaciones sobre los fru-
tos de cada linea, una en estado inmaduro (frutos de consumo) y otra en estado
maduro (frutos virados a color rojo). Para estas caracterizaciones se recogieron
10 frutos representativos de cada linea. Para la caracterizacion se siguieron los
descriptores de pimiento del IPGRI (Instituto Internacional de Recursos
Fitogenéticos).

RESULTADOS Y DISCUSION

Los datos de produccion reflejados en el Cuadro 3 muestran un comportamiento muy
parejo de las lineas seleccionadas tanto en produccin total como precoz, no observan-
dose diferencias significativas. El nimero total de frutos/planta se puede cifrar alrede-
dor de 200.

Los pimientos de Padrén en las mismas condiciones de cultivo reflejan una menor
precocidad que los del Couto, aunque en la produccién final superan a estos ultimos.

En los enadros 4 y 5 donde estdn reflejados los datos de las caracterii§§i@ges de
pimientos de consumo y pimientos maduros tomados sobre las medidas ‘de: 10

s pimientos representativos de cada linea y siguiendo los descriptores de pimiento del
IPGRI, se encontraron diferencias significativas sobre todo en la caracterizacion de
pimientos maduros, pudiendo establecer con respecto a su forma y longitud los
siguientes grupos:

— Pimientos cortos y forma triangular: Linea 5B.
— Pimientos intermedios en tamafio y forma: Lineas10A y 12B.
— Pimientos largos y forma elongada: Linea: 18B.

Teniendo en cuenta los datos analizados, siendo las producciones tanto precoces
como totales muy parecidas entre las lineas los datos que mds pesaron a la hora de selec-
cionar una u otra linea fueron la posibilidad de poder contar con dos tipologias de fruto
eligiendo asf para la continuacion del proceso de selecci6n las lineas denominadas 5B y
18B. b
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Cuadro 3

DATOS DE PRODUCCION
¥,
PRODUCCION RE PRODUCCION TOTAL
LINEA N.° DE PRODUCC. N.° DE PRODUCC. | FRUTOS/
FRUTOS (kg/m2) FRUTOS (kg/m2) PLANTA
Pimientos Couto )
) 2395 a 0.8 a 7.237 a 28a 201 a
10A ) 2.449 a 0,7 a 7217 a 25a 200 a
12B 1.976 a 0,6 a 7.169 a 26a 199 a
18B 2217 a 0,6 a 7.388 a 26a 205 a
Pimientos Padrén )
20 e, 1515 0,4 9.411 32 196

* Cifras seguidas de la misma letra dentro de la misma columna no se diferencian significativamente segiin el test
de Duncan (P > 0,05).

Cuadro 4 ‘

DATOS DE CARACTERIZACION DE PIMIENTOS DE CONSUMO
PIMIENTOS DE CONSUMO
5B 10A 12B 18B
Color Verde Verde Verde Verde
Forma Triangular Triangular Triangular Elongado
Bloque Triangular
Longitud (cm) 58b 6,8 a 5,6b 6,2a
Ancho (cm) 2,1a 1,9a 2a 2a
Peso (g) 6,9 a 6,4 a 57a 6,8 a
L. ped. (cm) 2l b 29 a 2,1b 2,6 ab
Esp. C. (mm) 1,3a la la 1.2 a
FFUP Truncado Truncado Truncado Truncado
Obtuso
C.B. Ausente Ausente Ausente Ausente
F. dpice Puntudo Romo Romo Romo
Hundido
Vest. Floracion Ausente Ausente Ausente Ausente
Arr. Transv. Intermedio Intermedio Intermedio Intermedio
n.° Léculos 3-2 2-3 3-2 3-4
T. Epider. Lisa Lisa Lisa Lisa
L. plac. (cm) 2,17 a 2 ab 1,9 ab 2b

* Cifras seguidas de la misma letra dentro de la misma fila no se diferencian significativamente segiin el test de
Duncan (P > 0,05).

L. ped.: Longitud del pedicelo. Esp. C.: Espesor de la carne. FFUP: Forma del fruto en unién con pedicelo. C.
B.: Cuello en la base. F. dpice: Forma del dpice. Vest. Floracién: Vestigio de floracion.

Arr. Transv.: Arrugamiento transversal. T. Epider.: Tipo de epidermis. L. plac.: Longitud placenta.
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Cuadro n.° 5 ; i
DATOS DE CARACTERIZACION DE PIMIENTOS MADUROS

PIMIENTOS MADUROS
5B 10A 12B 18B
Color Rojo Rojo Rojo Rojo
Forma Triangular Triangular Triangular Elongado
Bloque Elongado
Longitud (cm) 78 ¢ 8,3 bc 9,0b 10,0 a
Ancho (cm) 2,7 a 2,5 ab 26a 23Db
Peso (g) 18,5 a 17,4 a 19,2 a 17,0 a
L. ped. (cm) 2,1a 22 a 22 a 2,1a
Esp. C. (mm) 23a 2,1 a 2,0a 2,0a
FFUP Cordado Truncado Truncado Truncado
Truncado
C.B. Ausente Ausente Ausente Ausente
F. apice Romo Romo Romo Puntudo
Puntudo Puntudo Hundido
Vest. Floracién Ausente Ausente Ausente Ausente
Arr. Transv. Levemente Intermedio Levemente Intermedio
corrugado corrugado
n.°;Léculos 32 3 2 2
T Epider. Lisa Lisa Lisa Lisa
L. plac. (cm) 23a 2,1a 24 a 2,5a

* Cifras seguidas de la misma letra dentro de la misma fila no se diferencian significativamente segtn el test de
Duncan (P > 0,05).

L. ped.: Longitud del pedicelo. Esp. C.: Espesor de la carne. FFUP: Forma del fruto en unién con pedicelo. C.

B.: Cuello en la base. F. dpice: Forma del dpice. Vest. Floracién: Vestigio de floracién.

Arr. Transv.: Arrugamiento transversal. T. Epider.: Tipo de epidermis. L. plac.: Longitud placenta.
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